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EDAMAME	  8
V, 13

SOUPE MISO	 13
2, 5, 12, 13

RIZ À LA VAPEUR	  7
V, 12, 14

GYOZAS VÉGÉTARIENS - 4 pcs	 12
V, 2, 12, 13

GYOZAS AU POULET - 4 pcs	 14
2, 12, 14

SASHIMI
SAUMON - 4 pcs	  19
5

THON - 4 pcs	  25
5
 
HAMACHI - 4 pcs	  25
5

TORO - 4 pcs	  31
5

BAR - 4 pcs	  29
5

CREVETTES - 4 pcs	  15
5

NIGIRI
SAUMON - 2 pcs	   10
5

THON - 2 pcs	   15
5

HAMACHI - 2 pcs	   14
5

TORO - 2 pcs	   18
5

BAR - 2 pcs	   13
5

BŒUF WAGYU - 2 pcs	  32

HOSOMAKI
HAMACHI - 6 pcs	  25
2, 5, 14

THON - 6 pcs	  22
2, 5, 14

SAUMON - 6 pcs	  19
2, 5, 14

AVOCAT - 6 pcs	  12
V

CONCOMBRE - 6 pcs	  12
V

EXTRAS
CAVIAR (5 gr.) 	 18

GINGEMBRE 	  3

FOIE GRAS (20 gr.) 	  8

DESSERTS
MOCHIS - 3 pcs	 21
Thé vert, mangue, coco
7

GIOZA POMME 	 16
Sauce caramel, miso
2, 4, 7

FONDANT CHOCOLAT 	 18
Cœur yuzu, glace coco 
2, 4, 7, 10

POUR COMMENCER

LANGOUSTINE GRILLÉE	    46
Jus de homard, tobiko infusé au yuzu, 
huile de gingembre, gel de citronnelle
2, 3, 13

TATAKI DE BŒUF WAGYU	    46
Duo de sauces sesame
2, 12, 13, 14

TARTARE DE THON  	 46
Sauce ponzu calamansi, caviar et 
huile de shiso
2 ,5, 13

ENTREES

ALLERGÈNES : 1. Céleri - 2. Gluten - 3. Crustacé - 4. Oeuf - 5. Poisson - 6. Lupin - 7. Lait - 8. Mollusque - 9. Moutarde - 10. Noix 
11. Cacahuète - 12. Graine de sésame - 13. Soja - 14. Dioxyde de souffre

PLATEAU DE NIGIRIS - 6 pcs	  31
2, 3, 4, 5, 7, 8, 9, 12, 13, 14

PLATEAU DE SASHIMIS - 16 pcs	  85
Sélection de quatre variétés de 
poissons et fruits de mer
5

PLATEAU DE SUSHIS - 18 pcs         	 105
6 sashimis, 4 nigiris, 4 horomakis, 
4 hosomakis
2, 3, 4, 5, 7, 8, 9, 12 , 13, 14

PLATEAU DE SUSHIS - 36 pcs             	 210
16 sashimis, 6 nigiris, 8 horomakis, 
6 hosomakis
2, 3, 4, 5, 7, 8, 9, 12 , 13, 14

MORIWASEROLLS
DU CHEF
SAUMON, AVOCAT	 26
Sauce miso au yuzu, œufs de saumon
5, 13

THON ÉPICÉ	 29
Sauce épicée, concombre, oignons frits 
2, 5, 7

BAR, CREVETTE ROUGE 	 34
Mangue, compotée d’oignons au mirin, 
coriandre, lait de tigre
3, 5

HOMARD 	 42
Avocat, mangue, flocons de tempura, 
caviar, mayonnaise au homard 
2, 3, 4, 5, 7, 13

BŒUF WAGYU, FOIE GRAS	 42
Avocat, pâte de shitake, tempura de légumes
2, 7, 13, 14

CRABE ÉPICÉ	 29
Riz noir, graines de sésame,
perles de yuzu 
3, 7, 8, 12, 13

U-YAMA W VERBIER - Rue de Médran 70 - 1936 Verbier
RÉservation & Information: bf.wverbier@whotels.com - T. +41 27 472 88 88


